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Sensony/analysisiisicommonlylapplieditodayitolalwidelrangelofifoods¥and
more‘recently it hasfalsolbeenlapplieditolfruitsfCN¥sativalltalianfgermpla:
sm, rich in valuable cultivarsiusediinjlocallandiindusirialiproductioniwas
in the last 30 years implementedibyiEurojapaneselhybridsiilhelaimlofithis

work was to define the sensonydprofilelofithree
(Garrone Rosso, Mamrone ofiMamadillGESMa
Eurojapanese hybrids (BoucheldelBétizaciMa
were harvested in the germplasmirepositony{o
Center and sensory analysis wasicamiedloutiin
arch group of the ONAFrut (ltalianiNationall®

uropeanichestnuticultivars
iafofdValfSusa)landithree
oulelandiMarsol)fSamples
emontel€hesinutiRegional
ollaborationiwithithelrese-
nizationfofifruitiTasters)®

Sensory profiles of the three cultivarsjofiGs sch&g“‘ werelvernyssimilaritofeach
other, while Eurojapanese hybridsiwereforganolepticallyjlessthomogene-
ous. In particular, C. sativa fruitsi(especially, G'*grqr'one Rosso)iwereimoreiflaz

voured than hybrids (in particUlariBoucheldelBétizac):
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I risultati dell'analisi sensoriale
applicata al settore castani-
colo possono essere di utilita
sia per caratterizzare I'ampio
patrimonio varietale, fornen-
do indicazioni utili per la tu-
tela attiva della biodiversita,
sia per valutare I'aftitudine
alla trasformazione e indiriz-
zare, conseguentemente, i
frutti a filiere di trasformazio-
ne in cui possano essere pie-
namente valorizzati.

Il germoplasma nazionale di
Castanea spp., molto ricco
di cultivar dalle caratteristi-
che chimico-fisiche e senso-
riali ben definite, & stato negli
ultimi 30 anni implementato
con la diffusione in coltura
degli ibridi eurogiapponesi,
ma con quali conseguenze
sui profili sensoriali dei frutti?
L'obieftivo di quesic lavo-
ro & stata la definizione del
profilo sensoriale di tre cul-
fivar di castagno europeo
(Garrone Rosso, Marrone
di Marradi, Marrubia del-
la Val Susa) e fre ibridi eu-
rogiapponesi (Bouche de
Bétizac, Marigoule, Marsol).
| campioni sono stati raccol-
fi nel’arboreto del Centro
Regionale di Castanicol-
fura del Piemonte nell’au-
funno 2016. Le analisi sen-
soriali sono state effeftuate
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dall’Organizzazione Na-
zionale Assaggiatfori Frutta
(ONAFrut) e saranno ripe-
tute negli anni a venire. |l
panel costituito da giudici
addestrati ha eseguito la va-
lutazione sensoriale dei sei
ecotipi utilizzando schede di
tipo quantitativo-descrittivo
con scale lineari, continue,
parzialmente strutturate, ad
intervallida 0 a 10.

| profili sensoriali dei fre cam-
pioni bolliti di C. sativa sono
risultati molto simili fra loro:
unica differenza stafistica-
mente significativa & stata
individuata  relativamente
al descrittore pelabilita, mi-
gliore in Garrone Rosso, che
considera non soltanto la
facilitd di sbucciatura, ma
anche la facilitd di distac-
co dell’episperma dal seme,
parametro interessante in

Giudizio complessivo soggettivo
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relazione all’attifudine alla
trasformazione industriale.
Gliibridieurogiapponesisono
risultati organoletticamente
meno omogenei. Differenze
significative sono state indivi-
duate per i descrittori di pe-
labilita (Marigoule e Bouche
de Bétizac hanno ottenuto
valori piv alti di Marsol e si-
mili a quelli delle cultivar di
C. sativa), colore esterno del
seme (i semi piU chiari socno
risultati quelli di Marigoule),
intensitd del'odore di ca-
stagna (Marsol ha ottenuto
il valore piu elevato), inten-
sitd del sapore amaro (Bou-
che de Bétizac e Marigoule
sono risultati meno amari di
Marsol) e farinosita (Bouche
de Bétizac & risultata pio fa-
rinosa di Marigoule e Marsol)
(vedi grafico in alto).

Un accenno merita I'intensita
aromatica che non ha per-
messo di differenziare i tre
ibridi i quali, tuttavia, hanno
oftenuto valore medio inferio-
re (5,7) rispeito a quello otte-
nuto dai campioni di C. safiva
(6.5).

In merito al givdizio com-

plessivo soggettivo, Marrone

di Marradi e Garrone Rosso

hanno avuto un riscontro pio

positivo, mentre Marubia

ha avuto lo stesso apprezza-

mento degliibridi.




