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Cellule somatiche e carica batterica totale nel latte di
massa: potenziali indicatori di benessere in allevamento?
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l mercato degli alimenti animal welfare friendly & in sensibile crescita
e la grande distribuzione organizata, per soddisfare le esigenze dei
consumatori, favorisce i fornitori e gli allevatori attenti al benessere
degli animali, Le analisi del latte di massa eseguite di routine, per il
pagamento in base alla qualita e per il controllo dei requisiti igienico-
sanitari, potrebbero essere un indicatore indiretto e di facile reperibilita
per individuare gli allevamenti con prablemi di benessere animale. Lo
scopo del lavoro & stato di confrontare il punteggio di benessere ani-
male a livello di allevamento ottenuto applicando il protocollo di valu-
tazione del Centro di Referenza Nazionale per il Benessere Animale,
con le relative analisi del latte di massa. Sono stati selezionati gli alle-
vamenti di bovine da latte, situati nel nord ltalia, valutati dal 2014 al
2016 (punteggio min=41%; punteggio max=00%). Per 278 aziende &
stato passibile calcolare la media geometrica della conta delle cellule
somatiche (SCC) delle ultime tre rilevazioni nei tre mesi antecedenti la
valutazione del benessere (min=75.220 cell/mL; max=591.959
cell/mL). Per 247 aziende & stato possibile calcolare la media geome-
trica della carica batterica totale (CBT) relativa alle ultime quattro rile-
vazioni nei due mesi antecedenti la valutazione del benessere
(min=2.711 UFC/mL; max=217.012 UFC/mL). | dati relativi alle SCC
e alla CBT sono stati confrontati con il punteggjo di benessere utilizan-
do il coefficiente di correlazione per ranghi Tau di Kendall. Dall'analisi
fisulta una debole correlazione negativa tra fa media geometrica delle
SCC e il punteggio di benessere animale (Tah=-0.104; P<0.01) e tra
la media geometrica della CBT € il punteggio di benessere animale
(fau=-0.17,P<0.05). Si pubd affermare, quindi, che a valori crescenti di
SCC e CBT corrispondono valori decrescenti di benessere animale,
confermando alcuni dati gia presenti in letteratura.
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Caratterizzazione di Isolati di Staphylococcus aureus
provenienti da prodotti lattiero-caseari a latte crudo tipici
delle valli bresciane
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La tossinfezione da S. aureus & una malattia alimentare a diffusione
globale causata da enterotossine stafilococciche (SE) preformate in afi-
menti contaminati. S. aureus & isolato spesso da prodattl \attiero-
caseari, sopratiutto a latte crudo, che potrebbero rappresentare una
minaccia per la salute umana (D'Amico etal.,2011). Nelle regioni alpi-
ne prodotii a latte crudo sono stagionalmente realizati in piccoli casei-
fici d'alpeggio artigianali. La contaminazione dei prodotii, & legata al
filascio nel latte di S. aureus da parte di animali con mastite subglinica,
oppure all'igiene di operatori carrier, durante e fasi di lavorazione (Rola
etal.,2016). | dati sulla caratterizzazione di S. aureus isolati da prodotti
di alpeggio sona tuttavia scarsi. Lo scopo di questo lavoro & stato di
caratterizzare 49 isolati di S. aureus da prodotti di alpeggio valutando-
ne i) i genotipi con MLST e spa typing; ii) la meticillino-resistenza con
PCR per mecA e mecC; iii) 1 profili enterotossigeni con PCR multiplex per
sea-b-c-d-eg-hi--p-ry ) la produzione di biofilm su polistirene a
37°C; v) la presenza di geni biofilm associati (PCR per 10 geni marker).
| geni delle SE sono state trovate nel 62.5% (n=25) degli isolati. Con
MLST e spa typing & stata possibile identificare 3 principali clusters di
isolati: ST8/12935/sea-d-r rappresentato principalmente da isolati di
matrice bovina (n=16, 33%); ST71/1624/sed (n=9, 18%) e ST97/sed
(n=7, 12%). Sono stati identificati 2 isolati meticillino-resistenti (MRSA)
appartenenti a un cluster di 3 isolati tipizati come ST1/t1277seh. La
produzione di biofilm & stata osservata nel 38% degli isolati (n=19) di
cui 2 forti, 8 moderati e 9 deboli produttori. La presenza di geni biofilm
associati sembra non essere predittiva del fenotipo. | ceppi enterotos-
sigeni risultano molto comuni nei prodotti di alpeggio; la maggior parte
degli isolati sembrano essere correlati a mastite, ma sono stati identi-
ficati anche ceppi isolati prevalentemente da casi umani. | MRSA sem-
brano avere un ruolo minore.
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