I’eventuale presenza di infezioni sul seme.

I trattamenti fogliari sono stati effettuati impiegando
metalaxyl-M alla dose di campo (100 pg /ml), alla dose
doppia (200 pg/ml) e alla concentrazione 10 volte superiore
(1000 pg /ml) ed effettuati in pre e post inoculazione del
patogeno. Comeriferimento venivaimpiegatoazoxystrobin
alla dose di campo di 186 ul/t/ml. L’inoculazione delle
piante & stata effettuata alla concentrazione variabile da
5x10° - 1x10° sporangi/ml effettuando 4 replicazioni per
ogni tesi (1vaso=1 replicazione). Le piante sono state
poste all’interno di capannine in polietilene e mantenute in
cella climatica alla temperatura compresa tra 22° e 24°C.
L’efficacia dei diversi trattamenti & stata espressa come
percentuale di foglie infette e percentuale di superficie
fogliare colpita alla comparsa dei primi sintomi, a 12 e 15
giorni dall’inoculazione.

Complessivamente sono state saggiate 5 popolazioni di
P. belbahrii. 1 risultati hanno evidenziato per tre di queste
la capacita di svilupparsi sia impiegando metalaxyl -M
alla dose di campo (trattamento pre e post inoculazione)
sia alla dose doppia gid 4 giomi dopo I!’ultimo
trattamento, effettuato 12 giorni dall’inoculazione. Alla
concentrazione di 1000 pg /ml il metalaxyl -M ha,
invece, contenuto lo sviluppo del patogeno. Azoxystrobin
impiegato alla dose di campo ha protetto efficacemente
le piante. Le restanti popolazioni saggiate sono state
considerate sensibili in quanto completamente contenute
da metalaxyl -M alla dose di campo anche dopo 10 giorni
dall’ultimo trattamento a 18 giorni dall’inoculazione.
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La batteriosi del kiwi causata da Pseudomonas syringae
pv. actinidiae (Psa) a partire dal 2008 ha causato gravi
perdite economiche, in paesi europei ed extra europei,
alla produzione di Actinidia deliciosa ed A. chinensis,
ed ¢ una malattia ad alto rischio fitosanitario. L’Italia
rappresenta, dopo la Cina, uno dei maggiori produttori
di kiwi con circa 384.000 tonnellate annue prodotte su
una superficie totale pari a 20.861 ettari, principalmente
coltivati a Actinidia deliciosa “Hayward” (Monchiero et.
al, 2015; ISTAT, 2014). Tuttavia la presenza del batterio
in campo, non colpendo direttamente i frutti, ne permette
la commercializzazione.

I1 normale processo di maturazione dei frutti rappresenta
la causa principale di perdita in post-raccolta. Per
aumentare la durata di conservazione e soddisfare la
domanda di mercato durante tutto 1’anno, vengono
abitualmente utilizzate pratiche di frigoconservazione,
utilizzo dell’atmosfera controllata e trattamenti a base di
inibitori dell’etilene in grado di mantenere le principali
caratteristiche dei frutti richieste dai consumatori
(Watkins, 2006). I frutti possono essere conservati
oltre un periodo di 6 mesi a 0 = 1 °C. Gravi perdite
economiche, durante la conservazione, sono dovute allo
sviluppo dei marciumi, il cui principale responsabile &
Botrytis cinerea, agente causale della muffa grigia.
L’indice utilizzato per la valutazione della qualitd dei
frutti ¢ il grado brix, in 4. deliciosa ‘Hayward’ ha un
valore medio di 6,2% e viene anche impiegato come
parametro ottimale per la raccolta (Harman, 1981).
Altri parametri comunemente utilizzati come indicatori
di qualita della frutta sono la durezza, il rapporto acidi/
zuccheri e la sostanza secca.

La qualitd e la sanitd dei frutti pud essere inoltre
influenzata dalle condizioni climatiche, dalle pratiche
di gestione in campo e dalle tecniche di conservazione.
L’obiettivo di questo lavoro ¢ stato quello di valutare
I’influenza di Psa sulla qualitd dei frutti in post-
raccolta su frutti raccolti da campi di A. deliciosa
“Hayward” colpiti e non da Psa. (Fig.1 e 2). Lo studio
si ¢ sviluppato in due anni, utilizzando due metodi di
conservazione, in atmosfera normale e in atmosfera
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Figura 1 - Analisi dei valori di durezza, brix e acidita titolabile di kiwi raccolti da 12 frutteti di Actinidia deliciosa “Hayward” considerati in
questo studio, alla raccolta, a fine conservazione e in shelf life. La prova ¢ stata svolta in condizioni sperimentali durante 1’anno 2013. Ogni
valore rappresenta la media di 12 replicazioni.

Figure 1 - Firmness, total soluble sugar and titratable acidity of kiwifruit harvested from 12 Actinidia deliciosa “Hayward” orchards
considered in this study, at harvest, end of storage, and shelf life. The trial was performed under experimental conditions during 2013. Each
value is the mean of 12 replicates.
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Figura 2 - Analisi dei valori di durezza, brix e acidita titolabile di kiwi raccolti da 12 frutteti di Actinidia deliciosa “Hayward” considerati in
questo studio, alla raccolta, a fine conservazione e in shelf life. La prova ¢ stata svolta in condizioni sperimentali durante 1’anno 2014, Ogni
valore rappresenta la media di 12 replicazioni.

Figure 2 - Firmness, total soluble sugar and titratable acidity of kiwifruit harvested from 12 Actinidia deliciosa “Hayward” orchards considered

in this study, at harvest, end of storage, and shelf life. The trial was performed under experimental conditions during 2014. Each value is the
mean of 12 replicates.
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